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38. drzavni festival Turizmu pomaga lastna glava

Turisticna naloga: »OKUSNI ZAKLADI«

SELSKA MEDENKA

Avtorji: Dasa Demsar, 7. b, Nika Koprena BozZi¢ek, 7. b, Sara USenicnik, 7. c, Jost Benedicic,
8. a, Blaz Megusar, 8. a, Mojca Benedik, 9. b in Tea Markelj, 9. b

Mentorici: Damjana Demsar, prof. zgodovine, in Bernarda Kejzar, prof. slovenséine in
anglescine

Zelezniki, februar 2024



POVZETEK
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e-naslov: uprava@os-zelezniki.si
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Avtorji: Dasa Demsar, 7. b, Nika Koprena BozZi¢ek, 7. b, Sara USenicnik, 7. c, Jost Benedicic,
8. a, Blaz Megusar, 8. a, Mojca Benedik, 9. b in Tea Markelj, 9. b

Mentorici: Damjana Demsar, prof. zgodovine, in Bernarda Kejzar, prof. slovenscine in

anglescine



ZAHVALA

Zahvaljujemo se vsem turisti¢nim druStvom SelSke doline ter Javnemu zavodu Ratitovec za

dragocene nasvete, spodbude in finan¢no podporo pri pripravi turisti¢ne naloge.

Hvala g. Primozu Pintarju, ki nam je prijazno odprl vrata svojega gostiS¢a Tolc v Sorici in skupaj

Z nami zasnoval novo sladico — SelSko medenko.

Hvala ge. Barbari Vrhunc za pomoc pri pripravi medenih drazgoskih kruhkov, tradicionalne
sladice nasih krajev.

Hvala g. Mihu Marklju za nasvete pri raziskovanju zgodovine in etnoloskih posebnosti nasih
krajev.

Hvala g. Aleksandru Cufarju za izbor fotografij Selske doline ter g. Janezu PobeZinu za montazo
promocijskega videoposnetka.

Hvala ge. Alenki Bertoncelj za pomoc pri tehnicnem oblikovanju turisti¢ne naloge.

Hvala tudi vsem nasim starSem, ki nas spodbujajo pri raziskovanju ter nam pomagajo s prevozi

na nasih poteh.



Povzetek

V skupini uencev od 7. do 9. r., ki obiskuje izbirni predmet turisticna vzgoja, smo si zastavili
nov izziv. Odlocili smo se, da se udelezimo 38. natecaja Turizmu pomaga lastna glava z
naslovom Okusni zakladi in pripravimo prav posebno jed, ki bo predstavljala SelSko dolino,
nekaksno esenco naravne in kulturne dediscine teh krajev. Po raziskovanju Ze obstojecih
tradicionalnih jedi iz nasih krajev smo ugotovili, da pravzaprav nimamo neke SirSe poznane
lokalne gastronomske specialitete, ceprav premoremo nekaj odli¢nih restavracij, ki ponujajo
iziemne jedi in privabljajo gurmane od blizu in dalec. Med bolj poznanimi izdelki Sirom Slovenije
je sladica drazgoski (medeni) kruhek, ki nam je sluzila za izhodiS¢e pri snovanju novega
turisticnega izdelka. Sprasevali smo se, kateri okusi, podobe, zvoki in zgodbe bi lahko sestavljali
okusni zaklad nasih krajev, ki bi postal prepoznavna sladica SelSke doline. V sodelovanju z g.
Primozem Pintarjem, lastnikom gostiS¢a Tolc v Sorici, smo razvili novo sladico in jo poimenovali
selSka medenka. Odlocili smo se za naslednje sestavine, ki jih najdemo v nasem okolju: med,
mleko (maslo, smetana, jogurt), jajca, moka, sladkor, maline in cvetni prah. Za bolj eksoticen
pridih smo dodali mlete mandlje, belo ¢okolado, cimet in limonin sok. Zeleli smo, da sladica
zdruzi tradicionalne obrti nase doline, kot so Zelezarstvo, Cebelarstvo, klekljarstvo in sirarstvo,
ter starodavni obicaj ob gregorjevem — luc v vodo, hkrati pa s postrezbo na krozniku predstavi
naravne lepote SelSke doline na svez, moderen nacin. S to sladico in dodano zgodbo bi si
obiskovalec Selske doline lahko privoscil vecCutno gastronomsko doZivetje, s tem pa

nepozaben spomin na nase kraje, kamor bi se Se zelel vrniti.

Kljucne besede: naravna in kulturna dediscina, medeni kruhek, SelSka dolina, tradicionalna

jed, vecCutno doZivetje



Abstract

A group of year 7 to year 9 pupils taking an elective course in tourism education set themselves
a new challenge. We decided to take part in the 38th competition organized by the Tourist
Association of Slovenia, entitled Tasty Treasures, and prepared a special dish which would
represent the essence of natural and cultural heritage of SelSka Valley. After researching the
traditional dishes that already exist in our region, we realised that we do not really have a
well-known local gastronomic speciality, although we do have some excellent restaurants that
offer exceptional dishes and attract gourmets from near and far. One of the better-known
products of the area across Slovenia is the draZgoski medeni kruhek (DrazgoSe honey bread),
which served as a starting point for creating our new tourist product. We wondered what
tastes, images, sounds and stories could make up the 'tasty treasure' of our region, which
would become the distinctive dessert of the SelSka valley. In cooperation with Mr PrimoZ Pintar,
the owner of the Tolc restaurant in Sorica, we developed a new dessert and named it se/ska
medenka. We decided to use the following ingredients found in our environment: honey, milk
(butter, cream, yoghurt), eggs, flour, sugar, raspberries and pollen. For a more exotic touch,
we added ground almonds, white chocolate, cinnamon and lemon juice. We wanted the
dessert to combine the traditional crafts of our valley, such as ironworking, beekeeping,
bobbin-lace making and cheese-making, with the ancient custom at St. Gregory's — /uc v vodo.
At the same time, by serving it on a plate, we wanted to show the natural beauties of Selska
valley in a fresh, modern way. With this dessert and the added story, a visitor to SelSka valley
would be treated to a multi-sensory gastronomic experience, and thus to an unforgettable

memory of our places to which they would like to return.

Keywords: DrazgoSe honey breads, multi-sensory experience, natural and cultural heritage,

Selska valley, traditional dish
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1 UVOD

Selska dolina je poleg bogate tradicije fuzinarstva oz. Zelezarstva prepoznavna tudi po
rokodelskih dejavnostih, zlasti po klekljani Cipki in drazgoskih medenih kruhkih. Danes poleg
bogate kulturne in naravne dediscine ponuja veliko moznosti za Sportno prezivljanje prostega
Casa v vseh letnih ¢asih, poznavalci pa kmalu odkrijejo tudi izvrstno kulinariko. Zato postaja
SelSka dolina vse bolj zanimiva za turiste. V turisti¢ni nalogi 38. festivala TPLG z naslovom
Okusni zakladi predstavljamo nov turisti¢ni proizvod, selSko medenko — sladico, ki zdruzuje
tradicionalne obrti nase doline, kot so Zelezarstvo, Cebelarstvo, klekljarstvo in sirarstvo, ter
starodavni obicaj ob gregorjevem — Iu¢ v vodo, hkrati pa s postreZzbo na krozniku predstavi
naravne lepote Selske doline na svez, moderen nacin. S to sladico in dodano zgodbo bi si
obiskovalec Selske doline lahko privoscil vecCutno gastronomsko doZivetje, s tem pa

nepozaben spomin na nase kraje, kamor bi se Se zelel vrniti.

2 TURISTICNI PROIZVOD: SELSKA MEDENKA

2.1 Zbiranje idej

Ob raziskovanju starih jedi

» = mereLcom ox; SAY W0 o o

naé] h ded kOV |n ba b|C sSMo N kotero trodicianaing jad/hrano pomisis v powvezawvi 5 Saisko doling
ugotovili, da so bile to
preproste, hranljive jedi iz

lokalnih, sezonskih sestavin. 0 cibpenkd kbl

Gostinci na nagem obmodgju jih flancati 3 =t

imajo Se vedno Vv svoji

ponudbi, na kulinaricnem

festivalu Okusi Skofjeloskega, b 1o 4
ki so ga zasnovali I. 2022, pa Slika 1: Stare jedi nasih krajev

jih gostom ponudijo v svezi

preobleki. Kot pravi slogan PrimozZa Pintarja (gostiS¢e Tolc, Sorica), vse bolj prepoznavnega
chefa na slovenskem kulinaricnem zemljevidu: »Sorsko domace — malo drugace.« Tako smo
prisli do ideje, da bi tradicionalne drazgoske medene kruhke uporabili kot izhodisce za pripravo
nove sladice. K sodelovanju smo povabili Ze omenjenega gostinca Primoza Pintarja, ki se je

vabilu prijazno odzval.



2.2 Oblikovanje turisticnega proizvoda

V novem turisticnem izdelku smo poleg Zelezarstva, ki s plavzem daje pecat sredis¢u Selske
doline — Zeleznikom, Zeleli zdruziti tradicionalne rokodelske dejavnosti tega obmodja, kot so
Cebelarstvo, klekljarstvo in sirarstvo. Hkrati smo s podobo sladice Zeleli obuditi starodavni
obicaj ob prehodu zime v pomlad, ob gregorjevem — lu¢ v vodo. S postrezbo na krozniku bi
obenem predstavili naravne lepote Selske doline na svez, moderen nacin. Tako bi ustvarili
veccutno gastronomsko dozivetje, s tem pa obiskovalcu Selske doline priskrbeli nepozaben

spomin na nase kraje.

Slika 2: Skica sladice selske medenke Slika 3: Skica sladice selska medenka

2.2.1 Zelezarstvo

Zelezniki se ponasajo z ved kot
600-letno zelezarsko tradicijo,
razvile pa so se tudi dejavnosti
in obrti, ki so bile tesno
povezane z zelezarstvom, kot
so oglarjenje, drvarjenje in
sodarstvo. Danes najbolje
ohranjen plavz v Sloveniji je
deloval do leta 1902. V

= - 4 . .
= ;—" - - - 4 v . . )
o r ey kasnejSem casu se je razvila Slika 5: Maketa kovacev v
P 4& - V_ . Muzeju Zelezniki

Slika 4: Plavs — ikona Zeleznikov moderna kovinska industrija.

Rdeca barva posusenih malin, posutih po sladici, spominja na ZareCe oglje v nekdanjih

vigenijcih.



2.2.2 Klekljarstvo

V Zeleznikih je bogata tradicija Cipkarstva, zato so »kleklji« tudi na mestnem grbu, skupaj s
plavzem in smrekovo vejico, simbolom gozdarstva. Klekljane Cipke so predstavljale dodaten
prihodek za druzine, nekatere so bile prave mojstrovine. Krhke ploscice oz. meringe na sladici

predstavljajo bele Cipkaste prte.

Slika 6: Umetnina iz klekljane Cipke Slika 7: Stalna razstava o klekljarski tradiciji v Muzeju
Zelezniki

2.2.3 Cebelarstvo

Cebelarstvo ima v nasih krajih dolgoletno tradicijo. Tu domuje
kranjska sivka, avtohtona slovenska cebela, ki je ena najbolj
razdirjenih medonosnih ¢ebel po svetu. Cebele z oprasevanjem
pridelujejo izdelke, kot so med, cvetni prah in propolis. Obstaja vec

vrst medu, kot so cvetni, akacijev, lipov, ajdov, kostanjev, smrekov in

Slika 9: Medeno srce hojev. med. Med je osnova tradicionalne sladice SelSke doline,
drazgoskih medenih kruhkov, ki spadajo med ornamentalne

mojstrovine in so znani so po rocno oblikovanem
okrasju. Danes se uporabljajo kot prepoznavni
turisticni spominek. Cvetni prah se uporablja se kot
dodatek prehrani ljudi, medtem ko je propolis

smolast Cebelji proizvod, ki zavira razvoj bakterij in

ga najpogosteje zauzijemo ob bolecinah grla. Med je
v sladici izdatno zastopan, tako v biskvitni osnovi kot

v JOgUFtOVI omaki z medom in Mmousseju z belo Slika 8: Starodavna tradicija izdelave

Y . . . . . drazgoikih kruhk
&okolado. Za piko na i posujemo sladico s cvetnim razgoskin kruntov

prahom, kar spominja na neokrnjene travnike SelSke doline.



2.2.4 Sirarstvo

V Selski dolini je kmetijstvo z gozdarstvom dokaj razsirjena panoga in danes je predelava mleka
v najrazli¢nejsSe izdelke pogosto dopolnilna dejavnost na kmetiji, ki prinasa dodaten zasluzek.
Izpostavljamo dve kmetiji z Martinj Vrha, in sicer Pr' Salonc, kjer izdelujejo vrhunske sire, ter
Pr' Demsariji, kjer pridelujejo seneno mleko. V sladici je velik delez mlec¢nih izdelkov (jogurt,

smetana, maslo), zato bomo te sestavine pridobili na omenjenih ekoloskih kmetijah.

2.2.5 Gregorjevo — obicaj luc v vodo

Za sv. Gregorja je od nekdaj veljalo, da "lu¢ v vodo vrze". Preprosta Sega izvira iz ¢asa ro¢nega
kovanja in nekoc je god sv. Gregorja veljal za prvi pomladni dan. Pomlad, ki je pomenila daljSi
dan, vec svetlobe in toplote, so pozdravili tudi kovaci. Dan se je takrat Ze toliko podaljsal, da
obrtniki pri svojem delu niso veC potrebovali umetne razsvetljave. Luc¢ so tako na predvecer
gregorjevega simboli¢no 'vrgli v vodo'. Sladica s svojo obliko spominja na plavajocega

gregorcka.

LUC vV VODO
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Cope eais 1ol L iee preltis poind

. .. vy . v . ) Veaie Al v vodlo v sredio, 11, 3 2000 ob 18.00 wi
Slika 10: Tradicionalno spus¢anje gregorckov v reko Soro pri Plnadi,

...... vt st

najstarejsi hisi v Zeleznikih Turistitno drudtve Delsanil

Slika 11: Plakat z vabilom na dogodek »Luc v vodo«

2.2.6 Recept za sladico selSka medenka

S kuharskim mojstrom Primozem Pintarjem iz gostiS¢a Tolc iz Sorice smo se dogovorili za

sodelovanje. Skupaj smo zasnovali recept za sladico.
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BISKVIT Postopek: Vse suhe sestavine (moko, mandlje,

Sestavine: sodo bikarbono in cimet) zmeSamo skupaj. Loc¢imo
e 200 g moke rumenjake od beljakov. Iz beljakov in sladkorja
e 200 g mletih mandljev naredimo ¢vrst sneg. Rumenjakom dodamo

e 1 Cajna Zlicka sode bikarbone | stopljeno maslo, med in limonin sok. Z mesalnikom

e 1 Cajna zlicka cimeta penasto umesamo. Dodamo polovi¢no kolic¢ino
e 4jajca suhih sestavin, zatem polovico snega. Nato v maso
e 150 g medu vmesSamo Se preostale suhe sestavine in na koncu
e 80 g masla rocno s kuhalnico vmeSamo Se preostali sneg, da je
e 1 Zlica limoninega soka masa bolj rahla. Maso vlijemo v namascen okrogel
e 50 g sladkorja pekac. Pe¢emo 25 minut na 180 °C.
MOUSSE BELE COKOLADE IN Postopek: Stopimo Cokolado in smetano. Ko se
CVETNEGA PRAHU zmes ohladi pod 30 °C, vmeSamo stepeno smetano
Sestavine: in cvetni prah.

e 625 g Cokolade

e 400 g smetane

e 1000 g stepene smetane

e 2 Zlici cvetnega prahu
JOGURTOVA OMAKA Postopek: ZmeSamo jogurt in med.

Sestavine:

e 200 g jogurta
e 1 Zlica medu
MERINGA S CVETNIM PRAHOM | Postopek: Beljak s sladkorjem stepemo v sneg,

Sestavine: vmeSamo cvetni prah. Susimo v pecici na 60 °C,

e 2 beljaka dokler se ne strdi.
e 110 g mletega sladkorja

e 1 cajna zlicka cvetnega prahu

2.2.7 Promocijski videoposnetek — scenarij

Sladica potrebuje tudi promocijo na spletnih straneh in druzabnih omrezjih. Zato smo izdelali
videoposnetek (v prilogi), kjer ob besedilu s fotografijami priznanega in mednarodno
nagrajenega fotografa Aleksandra Cufarja iz Zeleznikov prikaZemo naravno in kulturno

dedisc¢ino Selske doline.
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3 TRZENJE

3.1 Reklamni material

Predsedniku TD Zelezniki bomo predlagali, da na letake, ki vabijo na éipkarske dneve,
objavijo tudi novico o novem turisticnem produktu, ki predstavlja »esenco« SelSke doline —

sladico selska medenka.
3.2 Promocija

a) Solska spletna stran. Na spletni strani nase $ole bomo redno objavljali, kaj po¢nemo pri
turisticnem krozku. Ucence bomo povabili k razmisljanju in zbiranju idej za razlicne jedi
SelSke doline.

b) Oglasevanje na solskem radiu. Sestavili bomo prispevek, da predstavimo, kaj
pocnemo pri turisticnem krozku. Ta se bo predvajal po Solskem radiu na maticni Soli.

c) Clanek v Solskem ¢asopisu Nase poti in glasilu Obcine Zelezniki Ratitovska
obzorja ter Gorenjskem glasu — rubrika Mularija._Napisali bomo prispevke, v katerih
bomo predstavili nase delo pri turisticnem krozku ter nas nov turisticni izdelek — sladico
selSka medenka.

d) Turisti¢no drustvo Zelezniki, Javni zavod Ratitovec. Sreali se bomo s
predsednikom TD Zelezniki in direktorico JZR ter jima predstavili svoje ugotovitve, ideje in
nacrte za promocijo nove sladice. V okviru tradicionalnih Cipkarskih dnevov v Zeleznikih bi
se predstavili s stojnico, kjer bi prikazali nase dejavnosti in ponudili novo sladico.

e) Sodelovanje z lokalnimi gostinci. Povezali se bomo z lokalnimi gostilnami, kjer bomo
predlagali, da novo sladico vkljucijo v Ze obstojeco ponudbo.

f) Oglasevanje na druzabnih omrezjih. Na spletnih straneh ter druZzabnih omrezjih

turisticnih drustev SelSke doline bomo oglasevali novo sladico.

3.3 Stroski

Razmisljali smo tudi o stroskih izdelave nase sladice, da bi bila obenem inovativna in trajnostno
naravnana. Da bi se stroski zmanjsali in bi bili izdelki bolj zdravi ter okusnejsi, bi se povezali z
lokalnimi kmetijami in Cebelarji. Ti bi nam prispevali lokalne sestavine, npr. mleko, jogurt,

smetano, med, jajca, maline, cvetni prah.
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Tabela ocene stroskov:

Kaj Ocena stroskov
Sladica

. 7€
selska medenka

5 o sorski Skrilj — reciklirana streSna kritina ali 0€
kroznik y .

o litozelezni kroznik 20 €

kovinska zlicka 3-4¢€

o maketa plavza — izdelamo sami s pomocjo
Solskih hisnikov

¢ drazgoski medeni kruhki — izdelamo sami pod

o vodstvom uciteljice gospodinjstva

stojnica ) o ) S 0€

¢ |eseni zabojcki — sposodimo si jih pri
lokalnem kmetu

e oprema za Cebelarja — sposodimo si jo pri

lokalnem Cebelarju

Glede vseh ostalih stroskov bomo zaprosili za donacije turisticna drustva in lokalne podjetnike.

4 NACRT PREDSTAVITVE NA TURISTICNI TRZNICI

Za predstavitev na turisti¢ni trznici smo zbrali naslednje ideje.

e Letaki. Pripravili bomo zanimive, privliacne letake, ki jih bomo delili med udelezenci trznice.
Na letake bomo dodali QR kodo za dostop do promocijskega videoposnetka in zapisali
morebitne lokacije, kjer bo moZno poizkusiti
naso sladico — selSko medenko.

e Ucenec — cebelar. Eden izmed ucencev bo
obleCen v opremo cebelarja, s cimer bo I H%g
nakazoval moc¢no tradicijo ¢ebelarstva v Selski s
dolini ter asociativno nakazal izhodiS¢e nove w 7
sladice, ki je drazgoski medeni kruhek. T gL

e Zgibanke. Pripravili bomo zgibanke, ki jih

[THgTa— W |

bomo delili po trznici. Na zgibanki bodo Slika 12: Naért predstavitve na trznici
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predstavljene tradicionalne rokodelske dejavnosti v Selski dolini, moznosti Sportnega
udejstvovanja ter gastronomski biseri nasih krajev.

Stojnica. Na stojnici bomo prikazali 'sestavine', ki tvorijo novo sladico — selSko medenko ter
hkrati neposredno pred obiskovalci stojnice pripravljali kroZnike s sladico — selSko medenko.

Ponudili bomo tudi drazgoske medene kruhke.

5 ZAKLJUCEK

Zastavljena naloga je prinesla zanimivo raziskovanje, prijetno druzenje vseh clanov skupine in
spoznavanje dela v gostinstvu. V intervjujih z razlicnimi podjetniki smo odkrili, koliko truda je
potrebno vlozZiti tako v idejo kot izpeljavo zastavljenega cilja, da so na koncu zadovoljni vsi,
tako avtor doloCenega produkta, najsibo gostinec, Cebelar ali sirar, kot tudi stranka. Selska
dolina je odli¢no izhodiS¢e za razmah turizma, saj z bogato naravno in kulturno dedis¢ino
ponuja obiskovalcu pristno dozivetje neokrnjene narave, ki jo lahko izkusi tako na Sportnem,
kulturnem ali gastronomskem podrocju. »Esenco« SelSke doline smo ujeli v inovativni sladici
selSka medenka, ki smo jo razvili v sodelovanju s kuharskim mojstrom Primozem Pintarjem iz
gostiSca Tolc iz Sorice. Z veseljem jo bomo ponudili na razli¢nih krajevnih prireditvah, kot so
Cipkarski dnevi, Andrejev sejem, dobrodelni koncert OS Zelezniki ter upamo, da jo bodo tudi
lokalni gostinci vkljudili v svojo ponudbo. Tako bodo obiskovalcem SelSke doline od blizu in
dale¢ zagotovili nepozabno gurmansko doZivetje, zaradi Cesar si bodo Se Zeleli vrniti v nase

kraje.

Slika 14: Po uspesno izpeljani kuharski delavnici v
Slika 13: Selka medenka — sladica, ki prinasa sladki OKUS in gostisu Tolc

LEPOTO Selske doline
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8 PRILOGE

Scenarij za promocijski videoposnetek

Uvod Skec: Sosolke v soli se pogovarjajo, kaj bi si privoscile za pod zob po
POUKU.

Besedilo ob Odprimo okno v Selsko dolino!

kolazu

fotografij Selska dolina nas ocara v vseh letnih Casih: od zgodnje spomladi preko
kratkega, a toplega poletja, do Zivobarvne jeseni in skrivnostne zime.
SelSka dolina se ponasa s Cudovito naravno in kulturno dediscino.
Zeleznike je v preteklosti zaznamovala mocna Zelezarska tradicija. Tu se
kovadi in njihove druzine od zore do mraka kovali Zeblje. Ikona Zeleznikov
je plavz, najstarejsa talilna pec te vrste v Evropi.
Ob tezaski zebljarski pesmi pa je tu nekdaj odmevala tudi neznejsa pesem
klekeljnov. Pod prsti spretnih klekljaric so nastajale prelepe Cipke —
umetnine snezno belih prtov. Tudi danes ohranjamo to tradicijo in v ritmu
hitrega zivljenja iSéemo mir in navdih v vijugah klekljanih Cipk.
Tu Se obujamo prastari obicaj lu¢ v vodo. Na predvecer gregorjevega, ko se
pticki Zenijo, so nekoC rokodelci, kot so Cevljariji, krojaci in kovadi, vrgli luc
v vodo. Dan se je Ze dovolj podaljsal, da so lahko ustvarjali pri soncni
svetlobi. Danes nas gregorcki, umetelno izdelane plavajoce hiSice,
spominjajo, da se zima poslavlja in prihaja v dezelo pomlad.
Na neokrnjenih travnikih, visokogorskih pasnikih ter v Sirnih gozdovih se
pasejo pridne Cebele in nabirajo sladko medicino, iz katere nastane med -
temeljna sestavina za starodavno sladico, priboljSek ali darilce nasih krajev:
medeni kruhek.
Iz bogate tradicije Selske doline ...
s pridihom sodobnosti ...
smo pod vodstvom kuharskega mojstra Primoza Pintarja ustvarili sladico, ki
prinasa sladki OKUS in LEPOTO Selske doline.

Zakljucek SELSKA MEDENKA - sladica, ki zdruzuje tradicijo medenih dobrot nasih

babic s pridihom sodobnosti.

SELSKA MEDENKA — sladica, ki te popelje k reki Sori na obicaj lu¢ v vodo, k
Cipkam, medenim kruhkom in zasnezenim planinam Selske doline!

SELSKA MEDENKA — sladica, brez katere ni zmenka!
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SOGLASJE STARSEV

Seznanjen sem s projektom Turizmu pomaga lastna glava in potrjujem, da moj otrok

iz razreda lahko v Solskem letu 2023/24 sodeluje v zgoraj

omenjenu projektu. Soglasam z javno objavo rezultatov festivala in objavo posnetih fotografij

v sklopu projekta.

Podpis starsev:

Datum:

Osnovna $ola Zelezniki, Otoki 13, 4228 Zelezniki
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IZJAVA SOLE

Izjavljamo, da so ucenci in starsi seznanjeni s potekom 38. festivala Turizmu pomaga

lastna glava ter soglasajo z javno objavo rezultatov z imeni in s fotografijami

sodelujocih.

Mentorici: Ravnateljica: Monika Cemazar
Damjana Demsar, prof. zgod.

Bernarda Kejzar, prof. slovenscine in

anglescine

Zig Sole:
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